Vanaf 15 april 2012

MENUKAART

SOEPEN Ft
Bouillon in de Rop 600, -
Wildragotitsoep met dragon in de Rop 650, -
Bonensoep op JoRai wijze 1.300,-
Goulashsoep in de ketel 1.500,-
Karpersoep 1.800,-
VOORGERECHTEN

Koude ganzenlever in eigen vet 3.200,-
Ham van het huis met verse groenten 2.200,-
Frisse salade met Roquefortsauce en Raas 1.200,-
Gevulde pannenkoek met wildvlees, sauce met rode wijn 500,-
Gepaneerde champignons met Rruidenkaas gevuld, rijst 1.000,-
Gegrilleerde RaasstuKjes met gegrilleerde groenten 2.200, -
VLEESGERECHTEN

KOLOSKA-schotel voor 2 personen met gesauteerde aardappelen en rifst 5.400,-
(varkensRotelet, nekstuk van het varken, Rippenspiesje, spek, worst van het huis, groentenspiesje)

Gemengde schotel op Ardcs-wijze met gepofte aardappelen 3.000,-
(Lendenbiefstuk, varkenskarbonade, Ralfsfilet , spek, worst van het huis)

ZaKmes-braten op Ardcs-wijze, aardappelen met uien 2.400,-
( nekstuk van het varken, spek, worst van het huis)

Vleesspiesjes met gesauteerde aardappelen 2.600,-
(Lendenbiefstuk, varkensmedaillons, spek, uien, worst van et huis)

VarRenskotelet uit de Bakony met meelballetjes 2.200,-
Varkensmedaillons op Csarda-wijze, aardappeleRroRetten 2.400,-
(gerookte ham, champignons, paprika, tomaat, dille, Rnoflook)

Gevulde kool op Cluj-wijze 2.300,-
Lendenbiefstuk met hanenkam en tijm, aardappeleRroRetten 4.600,-
Lendenbiefstuk met uien, aardappelpuree 4.600,-
Rundergoulash met meelballetjes 2.200,-
GEVOGELTE

Gepaneerde ganzenlever met aardappelpuree 4.600,-
Gerosteerde ganzenlever met letscho-sauce en gepofte aardappelen 4.800,-
Gepaneerde Kipfilet met zaadjes en risibisi 2.200,-
Gegrilleerde KipfiletstuKjes en pijnboompitten, salade met yoghurt-dressing 2.200,-
Kipfilet in roomige saus met Rweeappel, amandelen en Raneel,rijst en

aardappeleRroketten 2.400,-
Gevulde Ralkoenfilet met Serranoham, Roquefort en daslook, met zaadjes gepaneerd, op
salademet pompoenolie 3.000,-

Eendenfilet met gesmoorde rode Rool, aardappelen met ui 2.500,-



Vanaf 15 april 2012

MENUKAART

WILDGERECHTEN Tt
Hertfilet in rode wijn, aardappelRroketten 3.000,-
Hertfilet met bospaddestoelen, aardappelRroketten 3.200,-
Wildzwijnfilet met bosbessensauce, aardappelRroRetten 3.100,-
Gemengde wildschotel voor 1 persoon met aardappelRroRetten en rijst 3.600,-
Wildragoiit in rode wijn en geRooKte aardappelen 2.400,-
VISGERECHTEN

Gepaneerde snoeRbaarsfilet, aardappelen met bieslooR, 2.500,-
Snoekbaarsfilet uit de Bakony met meelballetjes 2.600,-
Snoekbaarsfilet in Fiired Riesling geRookt, met gegrilleerde groenten 2.600,-
Gegrilleerde forel in amandelen met gesauteerde aardappelen 2.600,-
Gegrilleerde hele snoekbaars (10 g) 80,-
DESSERTS EN PASTA

Pasta met Rwark en Raantjes 1.000,-
Kwarkballen met zure room 800, -
Kwarkballen met bosvruchtensauce 800, -
Gundel-Pannenkoek, 800, -
Pannenkoek met Rwark en bosbes gevuld, geserveerd met vanillesaus 800, -
Kersenstrudel met maanzaadjes 800, -
Somlo knoedel 800, -
IJsbekertje 800.-
SALADES

Gemengde salade van het huis met dressing en Raas 600,-
Tomatensalade 500,-
Komkommersalade 450,-
Koolsalade 400, -
KIMDERGERECHTEN

Gepaneerde Ripfilet met aardappelpuree 1.000, -
Gepaneerde Raas met patates frites 1.000,-
Vissticks met aardappelpuree 1.000,-
Spaghetti met tomatensaus en Raas 1.000, -
Patates frites met Retchup 500,-

Halve portie Rost 70% van de volle prifs!

Eet smakRelijR]
Jozsef Sandor en Imre Sandor
Csardaeigenaren



